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IHK-Zusatzqualifikation 
Internationales Hotelmanagement 
Vorsprung für Betriebe und Nachwuchs in der Gastronomie 
 

 

 
Motivierte und leistungsfähige Auszubildende zum Hotelfachmann/zur Hotelfachfrau oder zum 

Fachmann/zur Fachfrau für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie können sich während 

Ihrer Ausbildung durch die IHK-Zusatzqualifikation „Internationales Hotelmanagement“ 

zielgerichtet weiterqualifizieren. 

Während der regulären Ausbildungszeit von drei Jahren wird im Anschluss an den regulären 

Berufsschulunterricht das Wissen in den Bereichen „Bankett- und Eventmanagement“, 

„Destinationsmanagement“ sowie „Englisch in der Gastronomie“ vertieft. 

Neben der Abschlussprüfung im jeweiligen Ausbildungsberuf wird am Ende der Ausbildungszeit 

eine schriftliche sowie mündliche Prüfung abgelegt, um das IHK-Prüfungszeugnis „Internationales 

Hotelmanagement“ zu erhalten. 

 
Klassische Ausbildung in 

Betrieb und Berufsschule 

Vermittlung von zusätzlichen 

Qualifikationen und Inhalten 

Gesamt-Ausbildungszeit: 36 Monate 

 
Für die Tourismusregion Niederbayern leistet das neue Angebot einen deutlichen Beitrag  

zur Steigerung der Ausbildungsattraktivität. 

 

 
 Zusätzliche Kompetenzen 

- Bankett- und Eventmanagement 
- Destinationsmanagement 
- Englisch in der Gastronomie 

 Erwerben eines Wissensvorsprungs 

 Zeigen eine hohe Motivation und Leistungsbereitschaft 

 Bessere Karrieremöglichkeiten im Bereich „Gastronomie/Tourismus“, auch international 

 Ideal für Auszubildende, die eine höhere Qualifikation anstreben 

IHK-Zusatzqualifikation „Internationales Hotelmanagement“ 

Vorteile für Auszubildende 
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Auszubildende im Berufsbild „Hotelfachmann/-frau“ oder „Fachmann/Fachfrau für Restaurants 

und Veranstaltungsgastronomie“ mit einem mindestens mittleren Bildungsabschluss oder 

qualifizierenden Hauptschulabschluss und befriedigenden Englisch-Kenntnissen. 

 

 
1. Bankett- und Eventmanagement unter Berücksichtigung der Marketinggrundsätze 

 Anwendung der Marketinggrundsätze bei 

- Planung 
- Vorbereitung 
- Durchführung 
- Nachbereitung 
- Erfolgskontrolle 
- im Bankett- und Eventmanagementbereich 

 Führen von Verkaufsgesprächen 
 
2. Destinationsmanagement 

 Zielgebietsmanagement zur Region Bayerischer Wald 

- Auswirkungen des Tourismus auf Umwelt und Ressourcennutzung in der Region 
darstellen 

- Über die Verkehrsinfrastruktur und Verkehrsanbindungen der Destination informieren 
- Kunden über die Umgebung und die touristische Infrastruktur informieren. 

 Bayern 

- Deutschland 
- Europa 

 Internationale Gäste 

- Berücksichtigung nationaler Besonderheiten 
 
3. Englisch in der Gastronomie 

 Aufbau eines gesprächsorientierten Wortschatzes 

 Trainieren von praxisnahen Redewendungen 

 Verbesserung der kommunikativen Kompetenz im Umgang mit Englisch sprechenden Partnern 

 Schriftverkehr 

 

  

Voraussetzung 
 

Inhalte 
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Aktueller Stand zum 01.01.2023: 190,00 EUR  

Die Prüfungsgebühr wird erst mit Anmeldung zur Prüfung bei der IHK Niederbayern fällig. Die 

tatsächliche Gebührenhöhe richtet sich nach dem zum Zeitpunkt der Gebührenerhebung gültigen 

Gebührentarif. Die Prüfungsgebühr wird vom Teilnehmer erhoben. Wir weisen darauf hin, dass eine 

freiwillige Übernahme der Prüfungsgebühr ganz oder in Teilen vom jeweiligen Ausbildungsbetrieb 

erfolgen kann. Interessierte Teilnehmer sollten sich frühzeitig mit ihrem Ausbildungsbetrieb hierzu 

abstimmen. 

 

  

Prüfungsgebühr - Gebührenschuldner 
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IHK-Zusatzqualifikation 
Internationales Hotelmanagement 
Anmeldung 

 

 
Staatliche Berufsschule Regen  
Außenstelle Viechtach 
Flurstr. 14 
94234 Viechtach 
 

 

 
Frau           Herr  

Name: _______________________ Vorname: ______________________ 

Geburtsdatum: _______________________ 

Schuljahr _______________________ 

Straße | Hausnr.: _______________________ 

PLZ | Wohnort: _______________________ 

Telefon/Mobil: _______________________ 

E-Mail:  _______________________ 

 

 

 
Ich erkläre mich damit einverstanden, dass meine Angaben zum Zwecke der Information über 
weitere Veranstaltungen zum Thema Ausbildung gespeichert und genutzt werden können. 
 
 
Ort, Datum _______________________ Unterschrift _______________________ 

 
Ansprechpartnerinnen: 
Petra Sonnleitner und Sabrina Buch 
Tel. 0851 507-424 oder E-Mail: pruefung.kaufmaennisch-verwandt@passau.ihk.de 
Industrie- und Handelskammer Niederbayern, Nibelungenstraße 15, 94032 Passau 
 

Veranstaltungsort 

Angaben zum Teilnehmer 

Datenschutzhinweis nach Art. 13 Datenschutz-Grundverordnung 


